Italienisches kalt-warmes Buffet ab 15 Personen

Antipasti (5 verschiedene Gemiisesorten)
Parmaschinken mit Melone

Carpaccio (vom Rinderfilet)

Vitello Tonato (Kalbfleisch mit Thunfischpaste)
Fischplatte (verschiedene Sorten)

Kiseplatte (verschiedene Sorten)
Brotkorb

Frischer Salat mit 2 verschiedenen rh-::mingu

Lammkeule oder Schweinefilet in wiirziger Weinsauce mit
Bohnen und Rosmarinkartoffeln

Fleischsorten kbnnen nach [hren Winschen geindert werden

Dessert:

Panna cotta mit Erdbeer- und/oder Schokoladensoie
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